Suppen

Salat & Vorspeisen

2P NI R wh =

=
=

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

Peking-Suppe (sauer-scharf) .
Hihnerfleischsuppe mit Glasnudeln ,

. Wan-Tan Suppe (Teigtasche gefillt mit Fleisch),

Gong-Fu Suppe mit Entenfleisch (sehr scharf)
Gemusesuppe (vegetarisch) ¢

Maissuppe mit Hihnerfleisch .
Fleischkl68chen Suppe mit Glasnudeln
Eierblumensuppe mit Hihnerfleisch .

Jap. Miso-Suppe mit Algen und Tofu ;
Meerfrichten Suppe . .

Frihlingsrolle , ;

Mini-Frihlingsrollen (6 Stk.) mit sii8-saurer SoRe ,
Krabbenchips (Krupuk) ,

Wan-Tan gebacken mit stiB-saurer Sol3e ,
Gemischter Salat ;

Sojabohnensprossensalat ;

Scharfer Kohlsalat (sti3-sauer und leicht scharf)
Hihnerfleischsalat ;

Krabbensalat mit Cocktaildressing |,
Hahnchen-Spield mit Erdnusssolie.

Gebackene Meeresfrichteteller . 41 o
Gebackene Garnelen und Mini-Rollen .,

3,30 €
4,00 €
4,20 €
4,00 €
3,50 €
3,80 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,90 €

4,50 €
3,80 €
3,50 €
4,50 €
5,50 €
5,50 €
5,00 €
6,50 €
7,50 €
5,50 €
7,50 €
7,50 €
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Ente

Schweinefleisch

Rindfleisch

31. Knusprige Ente mit verschiedenen Gemuser

32. Knusprige Ente mit Ananas und sul3-saurer Sol3e

33. Knusprige Ente mit Gemuse und Curry-Sol3e (scharf)

34. Knusprige Ente mit Shiitake Pilzen und Bambus

35. Knusprige Ente mit ,,Babao” mit Hoisin Sol3e (scharf)

36. Knusprige Ente mit Gemuse und Barbecue-Sol3e (scharf)
37. Knusprige Ente mit kandierte Ingwer Sol3e

41. Schweinefleisch Chop-Suey (versch. Gemuse);

42. Schweinefleisch paniert gebacken mit sul3-saurer Sol3e ,
43. Schweinefleisch mit Gemuse und Curry-Sol3e (scharf)
44, Schweinefleisch mit Shiitake Pilzen und Bambus

45. Schweinefleisch mit Zwiebeln

46. Schweinefleisch mit fermentierte schwarze Bohnen 55
47. Schweinefleisch nach , Sichuan-Art” (scharf)

51. Rindfleisch Chop-Suey (versch. Gemuse)

52. Rindfleisch mit Tomaten und Zwiebeln

53. Rindfleisch mit Gemuse und Curry-Sol3e (scharf)
54. Rindfleisch mit Shiitake Pilzen und Bambus

55. Rindfleisch mit Zwiebeln

56. Rindfleisch nach chin. Barbecue Art (scharf)

57. Rindfleisch nach , Sichuan-Art” (scharf)

14,50 €
15,00 €
15,00 €
15,50 €
15,50 €
15,90 €
15,90 €

11,50 €
11,50 €
12,00 €
13,00 €
12,00 €
12,50 €
12,50 €

13,50 €
14,90 €
13,50 €
14,50 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
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Hahnchenfl.

Meeresfruchte

Beilagen

61.
62.

63.
64.

65.

71.
72.
73.
74.

75.
76.
77.
78.
79.

B1.
B2.
B3.
B4.
B5.

Hahnchenbrustfilet Chop-Suey (versch. Gemise) ;
Hahnchenbrustfilet gebacken ,

nach Wahl: stiR-saurer-, Pikante- oder Erdnuss-Sol3e
Hahnchenbrustfilet mit Curry-Sol3e (scharf)

Gong Bao Art,

Hahnchenbrustfilet gebraten mit Gemuse(scharf)
Hahnchenbrustfilet mit Shiitake Pilzen und Bambus

Fischfilet gebacken mit suf3-saurer SolSe , 4
Fischfilet nach ,,Gongbao-Art“(scharf) . 4,
Tintenfisch Ringe gebacken mit sif3-saurer SofSe .,
Tintenfisch gebraten , 5 m o

mit fermentierte schwarze Bohnen (scharf)
Shrimps gebraten mit versch. Gemuse ;4

Shrimps gebacken mit stiR-saurer Sofe ,
Garnelen Chop-Suey (versch. Gemise);

Garnelen gebacken mit suf3-saurer SofSe , ,
Garnelen nach ,,Gongbao-Art“ (scharf) .,

Pommes frites
Gebratener Reis .
Gebratene Nudeln .;
Portion Sauce
Portion Reis

11,50 €
12,50 €

12,00 €
12,50 €

13,00 €

12,50 €
13,50 €
13,50 €
15,00 €

15,00 €
16,80 €
18,80 €
18,80 €
18,80 €

4,50 €
4,00 €
4,00 €
1,80 €
2,50 €
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isgerichte

{2

Nudeiln

Vegetarisch

80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.

90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.

Gebratener Reis mit knuspriger Ente .
Gebratener Reis mit Hihnerfleisch .
Gebratener Reis mit Schweinefleisch .
Gebratener Reis mit Rindfleisch .
Gebratener Reis mit 3 Fleischsorten .
Gebratener Reis mit Krabben . ,
Gebratener Reis mit Garnelen . ,
Nasi-Goreng (pikant) . .,

Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente
Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch . ;
Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch . ;
Gebratene Nudeln mit Rindfleisch

Gebratene Nudeln mit 3 Fleischsorten
Gebratene Nudeln mit Krabben . ;

Gebratene Nudeln mit Garnelen . ;,
Bami-Goreng (pikant) . ¢, |

Gebratene Reisnudeln nach ,,Hong Kong-Art“. ;.

101. Gebratene Shiitake Pilzen und Bambus

102. Gebratene Sojasprossen mit Ingwer und Lauch ;
103. Fastenspeise der Buddhisten (versch. Gemise);

104. Gebratener Reis mit Gemluse . ;
105. Gebratene Nudeln mit Gemuse . ;
106. Gebratene Reisnudeln mit Gemduse . ;

15,00 €
11,00 €
11,50 €
12,50 €
12,00 €
13,50 €
16,50 €
13,50 €

15,00 €
11,00 €
11,50 €
12,50 €
12,00 €
13,50 €
16,50 €
13,50 €
14,00 €

12,00 €
11,00 €
10,80 €
9,80 €
9,80 €
11,80 €
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E 107. Tofu mit Gemuse und Knoblauch ; 11,50 €
|2 108. Maputofu (Tofu mit Schweinefleisch, scharf) ; 14,80 €
U  D1. Eine Kugel Eis 4, 1,50 €
t D2. 3 Sorten Eis mit Sahne , 5, 4,20 €
@) D3. Gebackene Banane mit Honig. 4,50 €
& D4. Gebackene Banane mit Eis 1 5., 5,50 €
@ OS5 Gebackene Banane mit Likor (flammiert) , 6,50 €
) D6. Gebackene Ananas mit Honig, 4,90 €

ab 4 Personen (pro Person) 40,80 €

! Bitte 2 Tage vorher bestellen !
* 1 Aperitif nach Wahl
Vorspeisen: * Pekingsuppe oder Minirollen,
* Krabbencocktail ,
Hauptgang: * Peking-Entenhaut, klein geschnitten
in Teigscheiben,Lauch, Hai-Sin-Sol3e,
suB-saurer SofRe und Krupuk , ,
* Entenfleisch mit versch. Gemiise ;
Nachtisch: * Eis oder gebackene Banane , ; .,

Peking-Ente

Hong Rong Haus®
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Gourmet-Gerichte

Kombi-

Hotcook

G1.

G2.

G3.

GA4.

G5.

G6.

G7.

G8.

G9.

H1.
H2.
H3.
H4.
H5.

Feuer der ewigen Liebe 15,00 €
drei Fleischsorten mit Gemiuse
auf heilRer Platte serviert (sehr scharf)
Betrunkenes Huhn ;
zartes Hahnchenfilet nach einem alten 15,00 €
chinesischen Rezept in Reiswein eingelegt,
brutzelnd heild auf einer Spezialplatte serviert
Acht Kostbarkeiten , 15,00 €
eine der beliebtesten Speisen Chinas,
besteht aus Garnelen, Schweine-,
Rind- und Hihnerfleisch,
dazu reichlich Gemtse (scharf)
Die duftende Ente 17,50 €
knusprige Ente auf einer Spezialplatte serviert
mit Knoblauchsol3e (prickelnd heild)
Feuertopf dfho 17,50 €
besteht aus Meeresfriichten und Gemiise
Ente nach Gongbao Art, 15,90 €
mit Knoblauch (scharf)
- Knusprige Ente mit versch. Gemuse ; 18,50 €
- Schweinefleisch gebacken mit siiB-saurer Sol3e ,
- Rindfleisch mit Zwiebeln 18,50 €
- Hahnchenfilet gebacken mit Erdnuss-Sol3e . .
- Knusprige Ente , Acht Kostbarkeiten” 19,50 €
- Garnelen gebacken mit siif3-saurer Sole .,
Rindfleisch mit Gem{use (scharf) 16,50 €
Schweinefleisch mit Gemiise und wirziger Sol3e; 15,00 €
Knusprige Ente mit Gemuse und original Peking-Enten-SoRe ¢ 17,50 €
Garnelen mit Zwiebeln |, 19,00 €
Hotcook Hong Kong 19,00 €
* Garnelen, Enten-, Schweine-, Rind- und Hihnerfleisch

Hong Rong Haud®
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Menu fur 2 Personen

141.

142.

143.

144,

145.

146.

Inkl. Vor- und Nachspeise
Vorspeisenwahl:Pekingsuppe oder Minirolle
Nachtischwahl: Eis, gebackene Banane oder Ananas

Familiengliick ,
versch. Fleischsorten, mit Garnelen und Gemuse

Kaisermenu

* Knusprige Ente mit Gemiuse

* Goldgelb gebackenes Hahnchenfilet,
* Rindfleisch mit Zwiebeln

Im Reich der 8 Goéttinnen
Knusprige Ente auf 8 Kostbarkeiten

Meeresfriichte Platte

* Garnelen nach GongBao- Art (scharf) |

* Tintenfisch mit Paprika u. schwarzen Bohnen, ; o
* Fischfilet gebacken mit sul3- saurer Sol3e, 4

China Reistafel

* Knusprige Ente “Babao”

* Hahnchenfilet mit Curry

* Gebackene Garnelen mit stiR-saurer SoRe . ,
* Rindfleisch mit Zwiebeln

Feuerring Pazifik Vulkan (sehr scharf)
* Hihnfleisch mit rotem Curry

* Kalbsfilet mit Ingwer u. Lauch

* Knusprige Ente nach "sichuan" Art

30,50 €

36,80 €

33,80 €

40,80 €

43,80 €

43,80 €
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